


INTUITIVE UND 
INDIVIDUALISIERBARE 
MENÜS

KAFFEE WIE VOM BARISTA

LEISTUNGSSTARKE
LÖSUNG

Ü B E R Z E U G E N D E  L E I S T U N G

Die Umstellung von einem Standgerät zum 
Tischgerät geht nun dank LINEA nicht mehr auf 
Kosten der Qualität oder Zuverlässigkeit. Und 
kombinieren Sie die LINEA doch mit unseren schicken 
Untertischkombinationen, um eine einladende 
Atmosphäre wie in einem richtigen Café herzustellen 
- einfach die perfekte Umgebung für eine gute 
Kaffeepause!

Benutzerschnittstelle wie vom Barista
Kaffee Info

Nährwertangaben
Umwelt
Energiesparmodus

Sicherheit
Bechersensor

Intuitiv
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Ka�ee

Cappuccino

Schoko Cappuccino

Latte Macchiato

Espresso

Espresso Macchiato

Doppelter Espresso 

Café-au-Lait

Schoko Mokka

Wiener Melange

Heiße Schokolade

Schokomilch

Heißes Wasser Kanne

Heiße Milch

Heißgetränk 1

Suppe

Heißes Wasser

1 2 3 4 5

Instant Kaffee Koffeinfreie Auswahl verfügbar

MODELLMODELLINSTANT
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Ka�ee

Cappuccino

Schoko Cappuccino

Latte Macchiato

Espresso

Espresso Macchiato

Café-au-Lait

Schoko Mokka

Heiße Schokolade

Heißes Wasser

Heißes Wasser Kanne

Schokomilch

1 2

Instant Kaffee Filterkaffee

MODELLMODELLFRISCHBRÜH

MODELLMODELLINSTANT
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Ka�ee

CappuccinoCappuccino

Schoko Cappuccino

Latte Macchiato

Espresso

Espresso Macchiato

Doppelter Espresso 

Café-au-Lait

Schoko Mokka

Heiße Schokolade

Heißes Wasser

Heißes Wasser Kanne

1

Schokomilch

Instant Kaffee Von Bohnen

MODELLMODELLESPRESSO
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PR16891000 Ausgabe NEW LINEA BROSCHÜRE DEUTSCH

GEWICHT - 55Kg

PRODUKTMERKMALE
Bildschirmabmessungen 199 x 113 mm

Bildschirmauflösung 800 x 480 Pixel

Bildschirmleistung 24 Bit Vierfarb-TFT-Display

Videofähig Ja

Brühsystem Espresso

Brühsystem Filterka�ee

Kapazität 6,5 bis 9,5 Gramm 
CoEx (Ka�ee & Espresso) 

Crane Oltre
Kapazität 6 bis 20 Gramm 

Boiler - Druckboiler 500 ml, Edelstahl

Boiler - Gefälleboiler 5 Liter

Kannenfüllung Ja

Verstellbarer Becherständer
(horizontal drehbar) 

Ja

LED-beleuchteter Ausgabebereich Ja

Persönlicher Code (My Code) Ja

Elektronische Wasserstandüberwachung Ja

Elektronische Temperatursteuerung Ja

EVA/DTS-Kommunikationsmodul über DEX-Anschluss

Getränke-Ausgabezeit (160 ml) 

Espresso: 39 Sek.

Filterka�ee: 31 Sek. 

Instant Ka�ee: 22 Sek.

USB-Anschlüsse 3x USB 2.0

EVA/DTS-Kommunikationsmodul Über DEX-Anschluss

Bechersensor Ja

Stromsparmodus

Alle genannten Abmessungen und Gewichtsangaben sind Näherungswerte
und dienen lediglich als Richtwerte.

Programmierbar

TECHNISCHE DATEN
MDB-ProtokollMDB-Protokoll Standard

Stromversorgung 240–220 V

Installierte Leistung 2,27 kW

Absperrhahn 15 mm BSP aus einer Steigleitung

50/60 HzStromfrequenz

Stromverbrauch
Espresso: 123 Wh/l
Filterka�ee: 175 Wh/l
Löslicher Ka�ee: 165 Wh/l

Wasserdruck 200 kPa (2 bar) – 600 kPa (6 bar)

Filtrierung
Kompatibel mit
führenden Systemen

FASSUNGSVERMÖGEN

Bohnen

Suppe Zucker Milch

Filterkaee

Abfallkapazität Abfallkapazität

Löslicher Kaee Schokolade

3.0 Kg = 366 1.3 Kg = 260

0.7 L = 90 1.2 L = 50

1.0 Kg = 151 1.5 Kg = 394 0.6/1.3 Kg = 79/172 

0.5 Kg = 417 1.4/3 Kg = 92/197 

ABMESSUNGEN Abmessungen bei geöffneter Tür:
Breite: 996 mm (bei 180° geöffneter Tür), Tiefe: 1098 mm (bei 90° geöffneter Tür)

EMEA APAC Headquarters
Pipsmore Park, Bumpers Farm Industrial Est., Chippenham, Wiltshire SN14 6NQ
t: +44 (0) 1249 444807 | f: +44 (0) 1249 444819 | sales@cranems.eu | www.cranems.eu

Showroom Deutschland:
Crane ChemPharma & Energy, Heerdter Lohweg 63-71, D-40549 Düsseldorf

MODELLMODELLESPRESSO


